LIVENDO

Desde los principiantes hasta
los mds expertos, el sabor de la
masa madre te ayudard a dar
un toque personal a tus recetas
iY nadie sabrd tu
ingrediente secreto!
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Preparacion a base de masa madre
desactivada en polvo, para uso casero
en pan, pizza y productos horneados

Sélo
ingredientes

No contiene
sellos ni leyendas
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Lo mejor es su practicidad y facilidad

de aplicacion, incluso ayudard a facilitar
el proceso de amasado.

grandes
beneficios

PRACTICO FACIL TEXTURA SABOR AROMA
Sabor, texturay aroma Frescura duradera Realce de sabores
excepcionales Brinda a tu pan mayor Sabores como la
El pan de masa madre frescura y mejor mantequilla, los lacteos
es una tradicion conservacion y el chocolate, se hacen
milenaria de aromas mas intensos
y sabores complejos

CONSEJOS DE UTILIZACION
Se sugiere un sobre para medio
a 1 kg de harina

PRESENTACION
Cajilla con 3 sobres de 18g

CONSERVACION
Se aconseja almacenar en lugar
fresco y seco

APLICACIONES
Para usar en panqueleria,
reposteria y panificacion
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